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若您有飮食禁忌，請告知服務人員
餐點價格均需另加10%服務費 
自備酒水服務費: 葡萄酒每瓶 NT$ 500; 烈酒及淸酒每瓶NT$1,000
作為永續發展承諾的一部分,並與洲際酒店集團「明日方舟」計畫保持一致,酒店餐廳將持續減少
一次性餐具使用量。如需打包或外带餐點，一個環保餐盒將酌收取新台幣45元 (1.5美元)。

If you have any food allergies, please inform our service team
All prices are subjected to a 10% service charge
Corkage Fee: Wines NT$500/bottle; Spirits & Sakes NT$1,000/bottle
As part of the commitment to sustainable development and in line with the "Ark of Tomorrow" plan of the 
Intercontinental Hotel Group, the hotel restaurant will continue to reduce the use of disposable tableware. 
For this announcement only, if guests require recycle packaging materials for take-out, an additional NT$45 
(US$1.5) will be charged.

用喝水，回饋地球 
Drink More Water, Save the Planet 

好客希望為客人提供最優質的用餐體驗，同時也盡一份力量貢獻

給我們的大地之母, 故將酌收每人茶水資$65，並將從中捐 20%

給致力於改善地球環保的慈善機構。

通過支持此項計劃，您可以在享受美食的同時， 

與我們一同幫助對環境有意義的活動。

感謝您的支持與共同創建更美好的世界。

We are committed to providing our guests with the highest quality 
dining experience possible while also

doing our par t to contribute to the global community. 
As such, we have implemented a policy of charging NT$65

per person for Tea and Drinking Water, with 20% being donated to a 
charity dedicated to saving the planet.

By suppor ting this initiative, you can enjoy the meal knowing that 
you are helping to make a positive impact on the environment

 and suppor ting a wor thwhile cause.

We thank you for your understanding and 
for joining us in our effor ts to create a better world.
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菜單價格為新台幣
The menu price is in New Taiwan Dollars.
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雞肉沙嗲烤串｜涼薯小金球　　 ｜炸豆腐｜泰式魚餅
Chicken Satay Skewers ｜ Golden Ball with Sweet Turnip ｜ Tofu Goreng ｜Thai Fish Cake

海南雞飯           ｜海鮮叻沙麵 
Hainanese Chicken Rice｜Singapore Laska

人蔘雞湯 | 海鮮蟹肉羹             
Ginseng Chicken Soup｜Seafood Crab Meat Soup

街邊小吃拼盤
Street Food Platter

平日個人午間套餐
 Weekday Set Lunch 

任選一款品項
Choose one of the Dessert

套餐加購 
Add on Beverages

甜品
Dessert

飮品
Beverage

經典咖啡
Classic Coffee

果汁
Juices

虎牌啤酒 
Tiger Beer

4 道 $880 / 位 ｜4 Courses $880 / Person

珍多冰｜娘惹摩摩喳喳
Ice Cendol ｜Bubur Cha Cha   

週一至週五, 不包含國定假日及特殊節日
Available from  Mondays to Fridays, excluding national holidays and special occasions 

WW

任選一款品項
Choose one of the Main主食

Main

湯品
Soup

任選一款品項
Choose one of the Soup

NT$180加購
Additional NT$180

NT$150加購
Additional NT$150

NT$150加購
Additional NT$150



沙嗲烤串｜涼薯小金球            ｜炸豆腐｜泰式魚餅
Satay Skewers ｜ Golden Ball with Sweet Turnip ｜ Tofu Goreng ｜Thai Fish Cake

請選擇您喜愛的烹調方式
Cook it as your desire

烹調方式: 淸炒｜ 蝦米炒      ｜蒜蓉炒｜參峇醬炒       
Cooking methods : Wok-fried｜Dried Shrimp｜Garlic｜Sambal Chili Sauce

季節時蔬 
Seasonal Vegetables

海鮮炒粿條                  ｜巴東牛肉, 香米飯      ｜馬來咖哩雞, 香米飯
Seafood Char Kway Teow｜Beef Rendang with Thai Rice｜
Malay Chicken Curry with Thai Rice

任選兩款品項
Choose two of the Main

6 道 $2,880｜6 Courses $2,880

娘惹摩摩喳喳｜椰絲球 
Bubur Cha Cha｜Ondeh-ondeh

雙人套餐
 Set Menu For Two

Moulin de Gassac, IGP Pays D’Hérault Guilhem Rosé, 2021, France 
Kunster Estate Riesling, 2022, Germany
Moulin de Gassac, Pays d’Oc Viognier, 2020, France
Domaine Gallet, Jade Northern Rhone Syrah, 2020, France 

22

甜品
Sweet

湯品
Soup

海鮮
Seafood

蔬菜
Vegetable

街邊小吃拼盤
Street Food Platter

主食
Main

特殊節日不供應
Not available on special occasions 

任選一款品項
Choose one of the Below

淸蒸比目魚菲力 ｜米蘭醬炒西蘭花帶子
Steamed Flounder Fillet ｜Scallops with Medan Sauce and Broccoli 

人蔘雞湯 ｜潮州肉骨茶 ｜海鮮蟹肉羹
Ginseng Chicken Soup｜Teochew Bak Kut Teh｜Seafood Crab Meat Soup                    

加購葡萄酒
Add on Wine

好客精選葡萄酒一杯 NT$350 (至多加購兩杯)
Pick a glass of HAWKER selected wines at NT$350 (Maximum order two glasses)

任選兩款品項
Choose two of Soup



鳳梨炒飯        | 黑金蘿蔔糕
Pineapple Fried Rice｜Fried Radish Cake with Dark Soya Sauce 

秋葵佐蔘峇醬｜涼薯小金球            ｜素元寶｜咖哩角
Okra with Veggie Sambal Sauce | Golden Ball with Sweet Turnip 
Bean Curd Money Bag | Samosa

4 道 $880 / 位 ｜4 Courses $880 / Person

蛋奶素個人套餐
Vegetarian Set Menu

VV

甜品
Sweet

街邊小吃拼盤
Street Food Platter

主食
Main

素肉骨茶
Veggie Bak Kut Teh

娘惹摩摩喳喳｜椰絲球 
Bubur Cha Cha ｜Ondeh-Ondeh

任選一款品項
Choose one of the Dessert

任選一款品項
Choose one of the Main

湯品
Soup

套餐加購 
Add on Beverages

飮品
Beverage

經典咖啡
Classic Coffee

果汁
Juices

虎牌啤酒 
Tiger Beer

NT$180加購
Additional NT$180

NT$150加購
Additional NT$150

NT$150加購
Additional NT$150

特殊節日不供應
Not available on special occasions 



街邊小吃 Street

Street food is a beloved culinary experience found worldwide,  offering foodies a chance to taste diverse flavors. It is a great way to try new 
foods and immerse your self in the local culture . HAWKER serves authentic and diverse Singaporean street food, welcoming every one to 
enjoy the unique flavors regardless of their background.

街 邊 小 吃 ， 是 城 市 中 深 受 饕 客 喜 愛 的 美 食 ， 提 供 品 嚐 各 國 風 味 的 機 會 ， 同 時 也 是 體 驗 當 地 文 化 的 絕 佳 方 式 。  
不 管 您 從 何 處 來 ， 來 到 好 客 餐 廳 ， 都 能 讓 您 品 嚐 到 來 自 新 加 坡 最 道 地 且 多 樣 的 街 頭 美 食 。  01

$250 

$360 

金沙魚皮籃 Golden Fish Skin Basket
炸魚皮、鹹蛋黃
Crispy Salted Egg Yolk Fish Skin $350 

$280 

加多加多 Gado-Gado
田園蔬菜、鵪鶉蛋、天貝、炸迷你豆腐、樹子脆片、花生醬
Garden Vegetables, Quail Egg, Tempeh, Fried Mini Tofu,  Emping Cracker, Peanut Sauce $220 

 蛋奶素 Ovo Vegetarian 

蝦醬脆皮雞 Belacan Chicken
Fried Marinated Chicken, Chili Sauce

6串 12串
6 Sticks 12 Sticks

$380 $620

黑金蘿蔔糕 Chai Tow Kway
炒蘿蔔糕、蛋、菜脯、甜醬油、陳年醬油
Wok-fried Radish Cake with Soya Sauce, Bean Sprout, Dried Radish, Eggs 

 蛋奶素 Ovo Vegetarian 

 全素  Vegan 

 可做全素  Vegan  is available

涼薯小金球 Golden Ball 
酥皮球、豆薯、鵪鶉蛋、生菜、幼筍、花生碎、辣椒醬
Crispy Pastry Ball, Sweet Turnip, Quail Egg, Chili Sauce,Ground Peanut, Bamboo Shoot, Lettuce

 蛋奶素 Ovo Vegetarian 

鱸魚烏達 Otak-Otak
鱸魚泥、鮮蝦、各式香料
Groud Seabass mixed with Asian Spices $380 

$180 

咖哩角 Samosa
酥炸咖哩角、薄荷醬
Fried Curry Samosa, Mint Raita $380 

秋葵 Okra  
川燙秋葵、蔘峇醬、金桔
Okra with Superior Sauce , Sambal Sauce, Kalamansi

沙嗲烤串 Satay Skewers
雞肉沙嗲、花生醬
Chicken Satay, Peanut Sauce



02
湯 品 Soup

蔬菜與豆腐 Vegetable and Tofu

Asian soups are nourishing and medicinal, with a wide variety enjoyed across the continent. Most Southeast Asian soups feature fresh herbs, spices, 
and ingredients, and have a comforting and delicious taste . At HAWKER, amust-try soup includes Bak Kut Teh , sho wcasing the importance of 
soups in Asian culture of culinary.

湯 ， 是 亞 洲 料 理 文 化 十 分 重 要 的 一 部 分 ， 大 多 數 南 洋 湯 品 都 是 由 藥 草 、 香 料 和 食 材 組 成 ， 具 有 豐 富 層 次 的 風 味
， 品 嚐 起 來 舒 適 潤 口 。 在 好 客 餐 廳 ， 必 嚐 的 湯 品 為 著 名 的 肉 骨 茶 ， 道 地 也 同 時 是 南 洋 料 理 的 精 髓 。  

人蔘燉雞湯  Ginseng Chicken Soup
仿土雞、人蔘、薑片
Doubled-boiled Chicken in Fresh Ginseng, Ginger, Slices $580

新加坡肉骨茶  Singapore Bak Kut Teh
排骨、大蒜、白胡椒、油條
Braised Pork Rib, Garlic, White Pepper, Dough Fritter $480

蟹肉海鮮豆腐羹 Seafood Crab Meat Soup
蟹肉、豆腐、鮮蝦、干貝、雞蛋
Crab Meat, Tofu, Shrimp, Scallops, Egg $480

海鮮煲仔豆腐 Seafood Claypot Tofu 
煲豆腐、虎蝦、干貝、小卷
Braised Tofu, Tiger Prawns, Scallops , Squids $580

松露金汁豆腐 Golden Sauce Brasied Tofu with Truffle 
豆腐、南瓜鹹蛋醬、松露、斑斕油
Braised Tofu, Pumpkin and Salted Egg Sauce, Truffle Sauce, Pandan Oil $380

 蛋奶素 Ovo Vegetarian 

季節時蔬 Seasonal  Vegetable
  
烹調方法: 淸炒｜ 蝦米炒      ｜蒜蓉炒｜參峇醬炒               ｜上湯
Cooking Methods : Stir-fried｜ Dried Shrimp | Garlic｜Sambal Sauce｜Supreme Stock $300

 全素  Vegan 馬來素肉骨茶 Malay-Style Bak Kut Teh 
鴻喜菇、杏鮑菇 、腐竹、白蘿蔔、中藥材
Shimeji Mushroom, King Oyster Mushroom, Bean Curd Sticks, White Radish, Chinese Herbs $320
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海鮮 Seafood

Indulge in the authentic flavors of Singapore's seaf ood cuisine, featuring signature dishes like chili crab and sambal seafood, complemented by a 
refreshing bottle of iced, cold beer. At HAWKER, you can enjoy the "Ocean City" Kaohsiung for a tantalizing coastal and culinary adventure.

海 鮮 ， 是 新 加 坡 美 食 文 化 不 可 或 缺 的 一 部 分 。 最 著 名 的 菜 色 包 含 辣 椒 蟹 和 參 峇 海 鮮 等 ， 非 常 適 合 配 上 一 杯 冰  
涼 的 啤 酒 大 快 朵 頤 ， 在 品 嚐 道 地 新 加 坡 海 鮮 的 同 時 也 能 體 驗 高 雄 海 洋 城 市 熱 情 。  

千島蝦球 Thousand Island Prawn 

$680
主廚自製飛魚卵千島醬、酥炸虎蝦
Deep-fried Tiger Prawn, Tobiko and Thousand Island Dressing

千島干貝 Thousand Island Scallop 

$680
干貝、主廚自製飛魚卵千島醬
Scallop, Thousand Island and Fish Roe Dressing 

參巴中卷 Sambal Squid
主廚自製參巴醬、中卷、甜椒、紅洋蔥
Stir-fried Squid with Home-Made Sambal Sauce, Bell Pepper, Shallots $520

金沙中卷 Salted Egg Yolk Squid

$520
酥炸中卷、鹹蛋黃、辣椒、咖哩葉
Deep-fried Squid stir-fried with Salted Egg Yolk, Chopped Chili, Curry Leaf, Butter

甘香中卷 Stir-fried Squid, Homemade Kem Heong Sauce, Dried Chili

$520
主廚自製甘香醬、蝦米、乾辣椒、咖哩葉
Stir-fried Tiger Prawn, Butter, Curry Leaf, Dried Chili

金沙蝦球 Salted Egg Yolk Prawn 

$880
炒虎蝦、鹹蛋黃
Deep-fried Tiger Prawn stir-fried with Salted Egg Yolk, Butter, Chili 

菜脯蒜米蒸比目魚菲力 Pickled Radish Fish Fillet

$780
淸蒸比目魚、菜脯、蒜酥、生抽
Steamed Halibut Filet, Pickled Radish, Crispy Garlic, Soy Sauce 

豆豉魚片 Black Fermented Bean Fish Fillet 

$880
淸蒸比目魚、黑金豆豉醬, 蒜, 蠔油
Steamed Halibut Filet, Fermented Black Bean Sauce, Garlic, Oyster Sauce 

米蘭醬爆西蘭花帶子 Medan Sauce Scallop and Broccoli  

$880
干貝、米蘭醬、花椰菜
Scallop, Medan Sauce, Broccoli  

新加坡麥片蝦 Singapore Cereal Prawn 
酥炸虎蝦、麥片、咖哩葉、辣椒絲
Deep-fried Tiger Prawn stir-fried with Cereal, Curry Leaf, Sherred Chili $1,080

咖哩蝦 Assam Curry Prawn

$980
炒虎蝦、羅望子醬、鳳梨、秋葵、番茄
Tiger Prawn, Curry, Tamarind Sauce, Pineapple, Okra, Tomato 

馬來參峇魚 Malay Sambal Halibut

$980
酥炸比目魚、主廚自製參峇醬
Deep-fried Halibut Fillet, Home Made Sambal 
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活海鮮 Live Seafood

Indulge in the authentic flavors of Singapore's seaf ood cuisine, featuring signature dishes like chili crab and sambal seafood, complemented by a 
refreshing bottle of iced, cold beer. At HAWKER, you can enjoy the "Ocean City" Kaohsiung for a tantalizing coastal and culinary adventure.

海 鮮 ， 是 新 加 坡 美 食 文 化 不 可 或 缺 的 一 部 分 。 最 著 名 的 菜 色 包 含 辣 椒 蟹 和 參 峇 海 鮮 等 ， 非 常 適 合 配 上 一 杯
冰  涼 的 啤 酒 大 快 朵 頤 ， 在 品 嚐 道 地 新 加 坡 海 鮮 的 同 時 也 能 體 驗 高 雄 海 洋 城 市 熱 情 。  

螃蟹需提前三天預定
Crab requires 3 days advance reservation

經典黑胡椒蟹  Classic Black Pepper Crab 
斯里蘭卡沙公、黑胡椒醬、咖哩葉、辣椒、蒜泥
Mud Crab, Black Pepper Sauce, Curry Leaf, Chili, Garic Paste $3,880

筍殼魚 Marble Goby

鹹蛋金沙蟹 Salted Egg Yolk Crab
斯里蘭卡沙公、鹹蛋黃、咖喱葉、奶油 
Mud Crab, Salted Egg Yolk, Curry Leaf, Butter $3,880

新加坡辣椒蟹 Singapore Chili Crab
斯里蘭卡沙公、新加坡辣椒醬
Mud Crab, Singarpoe Chili Paste $3,880

50g / $220
烹調方式 Cooking Method :

淸蒸
Steamed with Superior Soy Sauce 

菜脯蒜米蒸 
Steamed with Chai Poh and Garlic Soy Sauce

黑豆豉 
Steamed with Fermented Black Bean Paste

潮州酸菜豆腐蒸 
Steamed with Sauerkraut and Tofu



04 Singaporean culinary culture draws from a variety of traditional meat dishes, including Indonesian, Nyonya and Indian cultures, showcasing the 
diverse rich cuisine of Singapore.

肉類 Meat
新 加 坡 美 食 文 化 來 自 各 種 傳 統 的 肉 類 菜 餚 ， 其 中 包 含 印 尼 、 娘 惹 以 及 印 度 文 化 等 ， 展 現 新 加 坡 多 元 豐 富 的 菜 系 。

海南雞拼盤 Hainanese Chicken Platter 
川燙黑羽土雞、自製淋醬、薑蓉、辣椒醬、陳年醬油
Poached Half Chicken, Homemade Sauce, Ginger Sauce, Chili Sauce, Dark Soy Sauce $880 

火烤香料醃製雞排、荷葉包 
Grilled Spiced marinated Chicken Chop, Steamed Lotus Bun

馬來椰香烤雞佐荷葉包 Roasted Ayam Percik with Lotus Bun

$380 

香茅松坂豬 Lemongrass Pork Jowl
豬頸肉、泰皇醬
Grilled Pork Jowl, Sweet Chili Sauce $480 

客家南乳豬 Hakka Crispy Pork Belly
炸腐乳醃製五花肉
Deep-Fried Fermented Bean Curd marinated Pork Belly $480 

米蘭牛肉 Medan Beef
米蘭醬、牛肉、辣椒
Wok-fried sliced Beef with Medan Sauce, Chili $680 

馬來咖喱雞 Malay Chicken Curry
燉煮仿土雞腿、馬鈴薯、咖喱、椰奶、辣椒 
Slow-Cooked Chicken, Potato, Curry Spice, Coconut Milk, Chili $460 

巴東牛肉 Beef Rendang
美國頂級無骨牛小排、椰奶、各式香料、花生碎
Slow-cooked US Prime Beef, Coconut Milk, Asian Spice, Chopped Peanuts $980 
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飯 與 麵 Rice and Noodle
多 款 招 牌 主 食 ， 包 含 印 度 抓 餅 、 海 南 雞 飯 、 叻 沙 麵 和 海 鮮 炒 粿 條 ， 不 論 是 想 獨 自 品 嘗 ， 或 是 與 家 人 和 朋 友
分 享 ， 皆 試 晬 佳 選 擇 。  
Hawker offers selections of signature dishes, including Roti Prata, Hainanese Chicken Rice, Laksa Noodle and Seafood Char Kway Teow. 
Whether you prefer to enjoy it alone or share it with family and friends, there are all perfect choice. 

 蛋奶素 Ovo Vegetarian 

泰國香米 Thai Rice $50 

雞油飯 Chicken Rice $80 

印度抓餅 Roti Prata $80 

海南雞飯, 淸雞湯 Hainanese Chicken Rice, Chicken Clear Soup

$480 

$580 
乾炒牛粿條 Beef Kway Teow
炒粿條、牛肉、蛋、豆芽、韭菜
Flat Noodle, Beef Slices, Egg, Beansprout, Leek

黑羽土雞、雞油飯、薑蓉、辣椒醬、陳年醬油
Poached Chicken, Chicken Rice, Ginger Sauce, Chili Sauce, Dark Soy Sauce

$580 
海鮮炒粿條 Seafood Char Kway Teow
炒粿條、蛋、干貝、蝦、中卷、豆芽
Flat Noodle, Egg, Scallop, Prawn, Squid, Beansprout 

$480
鮮蔬炒粿條 Vegetable Char Kway Teow
炒粿條、蛋、時蔬、香菇、豆包
Flat Noodle, Egg, Vegetables, Mushroom, Dry Bean Curd

 蛋奶素 Ovo Vegetarian $360鳳梨腰果炒飯 Pineapple Fried Rice

鴛鴦海鮮河粉 Seafood Hor Fun 
河粉、米粉、鮮蝦、中卷、干貝、滑蛋芡汁
Flat Noodle, Rice Vermicelli, Prawn, Squid, Scallop, Egg Gravy

 蛋奶素 Ovo Vegetarian $520鹹魚蝦仁參巴炒飯 Sambal Fried Rice with Salted Fish and Shrimp 

$520

$580

新加坡叻沙麵 Singapore Laksa Noodle  
油麵、軟殼蟹、干貝、鮮蝦、豆芽、椰奶
Yellow Noodle, Softshell Crab, Scallop, Prawn, Beansprout, Coconut Milk $520

蟹肉炒飯 Crab Meat Fried Rice



06 HA WKER's signature sw eets, Ondeh-Ondeh, Cendol, Goreng Pisang, and Fried Banana are made with coconut sugar and coconut milk as the 
healthier main ingredients. Indulge in these authentic desserts at HA WKER, paired with a cup of Chinese tea or coffee , f or a joyful ending to 
y our meal. 

甜品 Sweet
招 牌 甜 品 包 含 椰 絲 球 、 大 馬 摩 摩 喳 喳 、 紅 豆 冰 和 炸 香 蕉 。
甜 品 大 多 使 用 椰 糖 和 椰 奶 為 主 要 成 分 ， 帶 著 滿 足 的 心 情 ， 結 束 這 一 場 南 洋 美 食 之 旅 。  

椰絲球 Ondeh–ondeh $220

$220

$220

娘惹摩摩喳喳 Bubur Cha Cha
斑蘭果凍、紅石榴果凍、椰果、芋圓、地瓜圓、西谷米、紅豆
Pandan Jelly, Pomegranate Jelly, Coconut Jelly, Taro Ball, Sweet Potato Balls, Sago, Red Bean

珍多冰 Ice Cendol 

紅豆冰 Ais Kacang
綠豆粉條、紅豆、亞答籽、波羅蜜、椰糖、椰奶、冰淇淋
Green Bean Jelly, Red Bean, Atap Seed, Jackfruit, Coconut Sugar, Coconut Milk, Ice Cream $260 

炸香蕉 Goreng Pisang
酥炸香蕉、咖椰醬、冰淇淋
Fried Banana, Kaya Sauce,Vanilla Ice Cream $260 

紅薯甜甜圈 Sweet Potato Doughnut $220 

好客甜點拼盤 HAWKER Sweets Platter 
炸香蕉、椰絲球、紅薯甜甜圈
Banana Fritter, Ondeh Ondeh, Sweet Potato Doughnut $300 

綠豆粉條、紅豆、椰糖、椰奶
Green Bean Jelly, Red Bean, Coconut Sugar, Coconut Milk



07好客特選葡萄酒 HAWKER Wine Selections

粉紅/氣泡酒 Rosé / Sparkling Wine

Moulin de Gassac, IGP Pays D’Hérault Guilhem Rosé, 2021, France ___________  $380  $1,800

Bisol Belstar Prosecco Cult Doc Extra Dry, NV, Italy _____________________________$2,300

Pommery Royal Brut, Champagne, NV, France _________________________________$3,800

Philipponnat Royale Réserve Brut Champagne, NV, France (375ml) _________________$2,200

白葡萄酒 White Wine

Moulin de Gassac, Pays d’Oc Viognier, 2020, France _________________________$350  $1,600

Kris, Delle Venezia DOC, Veneto, Pinot Grigio 2021, Italy ____________________$330  $1,500

TERRAZAS DE LOS ANDES, Reserva, Chardonnay, 2021, Argnetina ___________ 

Künstler Estate Riesling, 2022, Germany _________________________________$450  $2,100

紅葡萄酒 Red Wine

Domaine Gallet, Jade Northern Rhone, Syrah, 2022, France __________________$400  $1,900

CAMPAGNOLA BAROCCO, Puglia, Primitivo, 2020, Italy ____________________$400  $1,900

Hesketh Twist of Fate Cabernet Sauvignon, 2018, Australia __________________  $450  $2,100

杯Glass    瓶Bottle

杯Glass    瓶Bottle

$450  $2,100

杯Glass    瓶Bottle



08 啤酒與特調 Beers and Cocktails

淸爽啤酒 Refreshing Beers

新加坡虎牌啤酒 Tiger Beer ________________________________________________ $180

海尼根 Heineken ________________________________________________________ $180

台灣啤酒 Taiwan Beer_____________________________________________________ $180

斑蘭蘭姆酒、靑檸汁、檸檬角、香茅、蜂蜜、糖水
Pandan Rum, Lime Juice,  Lemon Wedges, Lemongrass, Honey, Sugar Syrup

琴酒、君度、櫻桃白蘭地、鳳梨汁、安古斯圖拉苦精
Gin, Cointreau, Cherry Brandy, Pineapple Juice, Angostura Bitter

龍舌蘭酒、君度、羅望子醬、靑檸汁、糖水
Tequila, Cointreau, Tamarind Jam, Lime Juice, Sugar Syrup

雞尾酒特調 HAWKER Cocktails
新加坡司令 Singapore Sling ___________________________________________ $400

花園城市 Garden City ____________________________________________________ $350

羅望子瑪格麗特  Tamarind Margarita ________________________________________ $350

無酒精特調 HAWKER Mocktails

碧螺春、 鳳梨汁、柳橙汁、石榴汁、 薑汁汽水、靑檸汁、糖水 
Spring Spiral Green Tea, Pineapple Juice, Orange Juice, Grenadine, Ginger Ale, Lime Juice, Sugar Syrup

無酒精新加坡司令 Virgin Singapore Sling _____________________________________ $350

甘蔗汁、蜂蜜、洋甘菊、蘇打水 
 Sugarcane Juice, Honey, Chamomile, Soda Water

閃耀濱海灣 Shinning Marina Bay    __________________________________________ $350



09街邊飮品 HAWKER Signatures

街邊飮品 HAWKER Signatures
麥可傑克森 Michael Jackson________________________________________________ $220
美祿恐龍 Milo Dinosaur ___________________________________________________ $280
印度香料奶茶 Chai Latte _________________________________________________ $260
三色奶茶 Teh C Peng Special _______________________________________________ $260
羅望子檸檬氣泡飮 Tamarind Leamon Bubbly __________________________________ $260
凍檸茶 Iced Lemon Tea ___________________________________________________ $240
虎咬獅 Hor Ka Sai  _______________________________________________________ $220

果汁 Juices
甘蔗汁 Sugarcane Juice ____________________________________________________ $180
椰子水 Coconut Water ___________________________________________________ $220
柳橙汁 Orange Juice  _____________________________________________________ $180
靑檸甘蔗 Sugarcane Lemon   ______________________________________________ $240

經典咖啡 Classic Coffee
濃縮咖啡 Single Espresso __________________________________________________ $180
美式咖啡 Americano _____________________________________________________ $200
拿鐵 Latte ______________________________________________________________ $220
卡布奇諾 Cappuccino ____________________________________________________ $220

Sugar

Condensed Milk

Evaporated Milk

Kopi
Siew Dai

KopiKopi-C

Kopi-O
Siew Dai

Kopi-O Kopi-O 
Kosong

Teh
Siew Dai

TehTeh-C

Teh-O
Siew Dai

Teh-O Teh-O 
Kosong

像新加坡人一樣喝 「水」
Drink like a Local

新加坡茶 Teh  $220 新加坡咖啡 Kopi  $220 


